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Salade d’endives au fond
d’artichaut

Spaghettis BIO
carbonara
Ouspaghettis  znems
BIO au saumon

Fruit de saison

Roti de dinde
label froid
ou ceuf P
Sauce aurore

Salade piémontaise

Fromage Edam g
BIO

Fruit de saison

Couscous aux légumes
Boulettes agneau

merguez
Ou boulette légumes
Semoule BIO
Fromage
Croclait BIO  &iteciei:
Glace baton

PAS DE RESTAURATION

Fueilleté au fromage

Salade —
piémontaise A o
Haricots verts BIO
vinaigrette

AGRICULTURE
BIOLOGIGUE

Yaourt aux fruits A
BIO S

@—

Pizza a la tomate

Tajine de volaille aux
légumes
Semoule

Mousse au chocolat

J
m\

Pasta box aux légumes de
saison et poulet

\ f Repas sans viande \

Stick emmental

Glace ou patisserie

- J

4 )

PAS DE RESTAURATION
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Nos menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants :
céréales contenant du gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachides,
soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, graines de sésame,
mollusques, lupins et anhydride sulfureux et sulfites. Menus
conformes a la réglementation nationale, aux recommandations du
GEMRC validés par la diététicienne et susceptibles de changements

en fonction des ap|

rovisionnements. Un plat de substitution

est proposé aux enE’ants ne consommant pas de porc ou ne

consommant pas de viande

Lentilles a la féta

Boulette végétale aux
légumes

Poélée ratatouille
Céréales Gourmandes
BIO

Repas sans viande

Créme dessert varié

PAS DE RESTAURATION

Tomates mozzarella

RoOti de boeuf

ou poisson sauce tartare
Frites et haricots verts

Fruit de saison
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Fish and chips
Salade

PECHE
DURABLE

Fromage Vache |
quiRitBIO ©

ULTURE
oLoGiauE

Fruit de saison

Repas sans viande

Poireaux mimosa

Tender de poisson
Poélée ratatouille
Céréales gourmandes

Fromage blanc aux
péches

Repas sans viande

Tartare de colin
Assiette de crudités
(Taboulé,

haricots verts .
BIO,
tomates et
pommes de
terre)

AGRICULTURE
BIOLOGIGUE

Fruit de saison
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CEuf dur sauce aurore

Roti de porc dijonnaise
Ouhokiala
moutarde
Carottes BIO aux
oignons

Pommes de terre
grenailles a I'huile
d’olive

AGRICULTURE
BIOLOGIGUE

Cerises

Salade de haricots blancs
et courgettes

Sauté de veau marengo
Ou omelette
Macaronis au gruyére

Salade de fruits frais
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ASSOMPTION
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Crépe au fromage

Sauté de dinde a 'orange
ou poisson sauce aurore

Céréales BIO
et julienne de
légumes o

Petits suisses aux fruits
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