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Melon varié Steak haché
Betterave Sauce poivre
Hachis BIO parmentier aux pommes ou omelette
ou hachis VG et vinaigrette Carottes
Salade iceberg et.petlts pois
Penne a l'italienne Frites "
Yaourtnature BIO Emmental rapé @
— fomaegBIO -T2
@‘. Patisserie Donuts AB’

) Fruit de saison

—8— @ N O 0

Lentilles a la féta Galopin de veau
Salade d’endives Feuilleté au fromage - ;'SIh :nd chips MSC sauce tolmates
au fond d’artichaut g Boul(-:‘tte végétale alade ., ouome ette .
lade Pié . aux légumes g Macaronis au gruyére
Spaghettis BIO carbonara ;2 :‘ic:t':l::tc;nl;%se Poélée ratatouille Fromage . 2
Spaghettis BIO au saumon o «Vache quUiRIT»", =< Eromasge BIO
MSC vinaigrette Céréales P S
= Gourmandes 4|3} Fruit de saison <C Salade de fruits frais

. Yaourt aux fruits BIO Acmcurrune . Gt T
Fruit de iotetiole A
saison BIO sopuine w8

k Créme dessert varié) S

® @ . © . @

aL/ Repas sans viande\ ﬁ\L/ Repas sans vianda

Poireaux mimosa Donut de poulet
. ou oeuf
Tender de poisson Sauce aurore
Pizza a la tomate MSC w s
= Az . alade de crozet
PAS DE FETE Poélée ratatouille 8 piémontaise
Tajine de légumes Blé BIO g
RESTAURATION NATIONALE Semoule g I
~ . — O fdes, o
et péches siro| by ¢
Mousse au chocolat P P < EB%.III. i Jp.e
) e e Fruit de saison
Couscous Crépe au fromage \
aux lézumes B . Tartare de colin MSC
Boul tgt Pasta box §a'ute de dinde Assiette de crudités
@ coueresagneau 5 Sauce carbonara g alorange (Taboulé, haricots @ Cheeseburger
% me;;gueiztt y _d=J ou sauce VG légumes % Poisson MISC verts BIO, tomates et Q. ou Fish burger
¢ Ouboulette legumes '@ ¢ sauce aurore pommes de terre) eZ Frites et salade
~ Semoule BIO oy % Emmental 2. | |~ CéréalesBIO ~
- M} et = otiuli i . - .
< fromage AB = e < etyulienne Fruit de saison < Eromase blanc et fruit
- AT <C Beignet de légumes — .
Croclait BIO . .
Y B pommes Petits sui Gy
Glace baton %7 etits suisses g
aux fruits )
(28] (29 N (31)
Chili Con carné Comme ach’baraque
boeuf BIO Prraman Salade de crozet
" «» Ouvégétale Y au surimi et crudités 5 Fricandelle
g Poulet citron basilic a Riz créole Aemiturae @ ou aiguilettes
&, ou omelette &, PAS DE Babvbe| BIO & poisson
Gnocchi i s RA 2 Frites
i e @ ’ RESTAURATION Salade de fruits ﬂ
<C Fruit de saison < BIO e = Mimolette
Fruit Y
de saison b Glace

AL/ Repas sans viande \ (“AL/ Repas sans viande \ [AL/ Repas sans viande\ (/AL / Repas sans viande \ Repas sans viande )

AGRICULTURE
BIOLOGIGUE

LEGENDE Nos menus sont susceptibles
de contenir les allergénes
suivants : céréales contenant

‘des,

du gluten, crustacés, ceufs,

En rouge : oissons, arachides, soja,
repas sans viande ait, fruits a coque, céleri,
° moHtarde, grlalnges de sésame,
: mollusques, lupins et
En bleu: Prtl:;dmts' laitie anhydride sulfureux et suifites.
a subventionnés enus conformes a la
MSC, label péche durable dans le cadre du réglementation nationale, aux
recommandations du GEMRC
En vert : programme de V?Ildes pat[tl)all d|<ceitet|0|enne
L . 1o P et susceptiblesde
produit BIO dont la farine e I'union européenne changements en fonction des

a destination des approvisionnements. Un plat

écoles de substitution est proposé
. aux enfants ne consommant

pas de porc ou de viande.

et le lait entrent dans la
composition des menus e




